_ MENU DU 28/09/2026 AU 02/10/2026

C. TRIDOT

VEGETARIEN SEMAINE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Entrée Entrée Entrée Entrée
03'?5’:4‘1‘_3”5)2’ g%fﬂg”;ﬂf ﬁs . CREME DE FOIE SALADE COLESLAW FRISEE LARDONS
SANS VIANDE SALADE GRECQUE ou AUX POMMES ou
TERRINE DE POISSON MAISON OU SALADE VERTE FRISEE FROMAGE
Plats chauds F’Iats chauds I5Iats chauds F’Iats chauds Plats chauds
RISOTTO AUX
CASSOULET TAJINE BOULETTE PAPILLOTTE POIREAUX SAUTE DE DINDE
CASSOULET DE LA MER TAJINE POISSON DE COLIN SAUCE VIERGE
POISSON
CAROTTES BOULGOUR
SAUTEES SEMOULE PENNE RIGATE POELEE DE LEGUMES | CRUMBLE DE CHOUX-FLEUR
Laitages Laitages Laitages Laitages Laitages
FROMAGE
YAOURT EDAM CAMEMBERT AOP YAOURT ALA
COUPE
Desserts Desserts Desserts Desserts Desserts
GATEAU POMPON FLAN SALADE
BANANE ou FRUITS VANILLE DE
FRUIT MAISON FRUITS
La Gestionnaire Le Chef de cuisine La Principale
S.ROCHOY M.ZAPATA




